
Menu été : semaine du 13 au 17 juillet 2026

Œuf dur mayonnaise

(M,O)

Gnocchis aux légumes du

soleil sauce

napolitaine grâtiné

(G,L)

Salade de riz aux crudités

(G,M)

Brandade de poisson

(P, G,L)

Houmous de 

courgette pain grillé

(G)

Quiche Lorraine (O,L)

Salade de chou 

fleur (M)

Rougail Saucisse

VG/ Œuf dur florentine

Petits pois carottes

Salade de tomates et 

maïs

(M)

Blé (G)
Brocolis au beurre

Fruit à croquer

Petit suisse  

(L)

Flan caramel 
(L)

PastèqueFruit à croquer

Yaourt sucré (L)Gouda

(L)

Fromage frais

(L)

Fruit à croquer
Moelleux au 

chocolat (G, O, L)

Les allergènes sont renseignés en fonction
des recettes confectionnées en cuisine
mais peuvent contenir d’autres traces
d’allergènes,

A : arachide / C : crustacé / Ce : céleri / FC : 
fruits à coques / G : gluten / L : lactose / 

Lu : lupin / M : moutarde / O : œufs / 
P : poisson / S : soja  

Nos menus sont : cuisinés sur place, de saison, faits maison et composés 
d’ingrédients essentiellement issus de l’agriculture bio et locale.
Nous apportons un soin particulier à la sélection de nos producteurs Origine des viandes bovines, porcines, ovines et volailles : France 

- Bio

- Bio et 
local

Sauté de bœuf strogonoff

(G)
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