
Menu été : semaine du  29 Juin au 03 Juillet 2026 

Raïta (concombre, tomate, 
fromage blanc, menthe)

(L,M)

Houmous et pain grillé (G)
Tarte fine à la tomate

(G,L)

Salade verte, tomates 

cornichons (M)

Melon 

Couscous merguez pois 
chiches  légumes

Couscous aux pois chiches

Quiche au fromage

(G,L,O) Filet de poulet mariné 

sauce barbecue

Blé aux légumes (G)

Pavé de colin à la 

florentine (P,L,G)

Légumes farcis végé

Cheeseburger du 
chef  

(G,L)
Galette céréales (G,O,L)

Semoule aux épices

Ratatouille 
Riz de Camargue à l’étuvé

Pommes de terre rôties 

Brie

(L)

Compote de 
saison  

Fromage de chèvre

(L)Saint paulin (L)

Salade de fruits Fruit à croquer Moelleux au chocolat

(L,G,O)

Fruit à croquer

Fromage frais aux 
fruits

(L)

Gouda 

(L)
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Les allergènes sont renseignés en fonction
des recettes confectionnées en cuisine
mais peuvent contenir d’autres traces
d’allergènes,

A : arachide / C : crustacé / Ce : céleri / FC : 
fruits à coques / G : gluten / L : lactose / 

Lu : lupin / M : moutarde / O : œufs / 
P : poisson / S : soja  Origine des viandes bovines, porcines, ovines et volailles : France 

* Substitution Chipolata végétale
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