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Menu été : semaine du 22 au 26 JUIN 2026

lundi mardi mercredi jeudi vendredi
. Haricots verts en salade, Concombres
) Carottes rapées Salade de pommes de Salade verte naiarett tard o
Entrée inai terre vinaigrette M vinaigrette moutarde vinaigrette
vinaigrette aux agrumes g (M) M) m M)
(VN5 () A8 [i: f:
Mijoté de boeuf . , Sauté de porc curry coco | Filet de merlu pané,
— » , Sauté de volaille G o
aux olives ﬁ’ Tajine de légumes aux b . (G) & (G,0,P)
Plat Omel 0 L- fruits secs (G Fc) asquaise Galette de lentilles (O)
melette natu.re oL i ’ : Riz de camargue a _
Pennes semi complétes Pative Boulgour & Pommes grenailles (L)
(G) Sl Riz cantonnais (G) Falafels (G)

Produit Emmental Saint paulin Fromage frais Brie Fromage blanc

laitier v (0 ® (v (0

s . N Tarte aux pommes
Compote de Fruit a croquer EB Salade de fruits Fruit a croquer m

saison m samcered au Sirop m (GILIO)

Dessert

* Substitution
oustillant fromager

k;\.xLes allergénes sont renseignés en fonction ~ “
|\ A : arachide / C : crustacé / Ce : céleri
dés recettes confect|onnees €N Cuisine  po ¢ i s coques/ G: gluten /L : lactose

\ / Lu : lupin / M : moutarde / O : ceufs /
d allergenes P : poisson /S : soja !Jrlglne des viandes bovines, porcines, ovines et volailles :

‘
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