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Menws cantine scolaire

LES MATELLES Menus Printemps : du 04 au 8 Mai 2026

lundi mardi mercredi jeudi vendredi
Entrée Taboulé aux saveurs Carottes rapées aux Salade de haricots Salade verte et Salade de pates aux
Orientales (G) @ agrumes (M, Sf) @ verts (M, Sf) @ endives feuille |petits [égumes et pesto

Sauté de beeuf Saucisse de Lozére S?utetc)ie \_llt_)la('GHi) Omelette Poisson pané

. créme basilic (G, le (O,L
Plat \/Strgiigs():;r(\gl v Picgl:slile?ﬁe Umes Vg: quenelle nature Fr))rovengade (t ) Feuilleté au fromage (L,0)

Pri tg' isre de |é H & ts bl gt napolitaine (G,L) omm?s. € terre .. | Fondue de poireaux (L)
rintaniere de egum aricots blancs tom s Riz 3 I'étuvée B . roties a8 a5
Produit . Fromage frais Fromage de chevre Emmental Brie -
laitior Yaourt sucré (L) (L) : (L) (L)

Fruit a croquer

Compote de saison

Fruit a croquer

Crumble aux fruits

[

Fruit a croquer
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