7\

o owritants Vi lopug cantine scolaire
& 2 C BIO # FAIT MAISON
Nl N

S AISONNALITE

LES MATELLES Menus Printemps : du 30 Mars au 3 Avril 2026
lundi mardi mercredi jeudi vendredi
Entrée Taboulé aux saveurs Carottes rapées aux Salade de haricots vert Salade verte et Salade de pates aux
Orientales (G) m agrumes (M,Sf)m (M,Sf) m endive feuille (L). |petits [égumes et pesto
£ @ , - %
Sauté de beeuf Saucisse de lozére S?utetc)ie \_llt_)la('GH‘i) Omelette Poisson pané
- créme basilic (G,
Plat StIrOganOff (G) . grillée Vg: quenelle nature provencale (O,L) Feuilleté au fromage (L,0)
. Vg: Ifa\\lafels merlmthe Vg: Picoussel légume napolitaine (G,L) Pomme .de terre Fondue de poireaux (L)
Printaniere de légumes Haricot blanc tomaté Riz 3 P'étuvéer B roties a8 =
Produit . Fromage frais Fromage de chévre Brie -
laiticr Yaourt vanille (L) 0 @ L Emmental L
| 48
Fruit a croquer Compote de saison Fruit a croquer Sl a.ux fruits . Fruit a croquer
v - de saison A8
. rustacé / Ce : céleri / FC : ~ UL
N.B : Les allergénes sontirens
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